
Mit unseren 
digitalen Lösungen 

läuft’s wie geschmiert.

Digital 
Upgrade

FÜR
IHR GASTRO-
	 BUSINESS.

MEHR UMSATZ.
MEHR ZEIT.

MEHR GENUSS.

INTERGAST 
BOX
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• Intergast Online
Das Küchenmanagementsystem

• INTERGAST- Box
Das All-In-One-Kassensystem

• Bestell-Fix
Digitale Speisekarten & Bestellungen am Tisch

• Reservier-Fix
Digitales Reserviersystem

• Liefer-Fix
Take-Away & Delivery

• Sebotics
Weniger Stress für Ihre Mitarbeiter

• QM-Spot
Software für Hygiene- und Qualitätsmanagement

• GASTRODINA
Verfahrensdokumentation nach GoBD

• Gastro|on
Homepage-Erstellung / Digitale Zimmermappe

• Küchenworkflow
Optimiert die Ablauforganisation in der Gastronomie

• E2N
Die clevere Software für Ihre Personalverwaltung

IHR



Sind Sie von Fachkräfte- und Personal-
mangel in der Gastronomie betroffen? 
Wird Ihre Zettelwirtschaft immer  
chaotischer und haben Sie kaum Zeit,  
sich darum zu kümmern? 
No-shows Ihrer Gäste sollen endlich der 
Vergangenheit angehören?  
 
Das kann jetzt ein Ende haben, denn wir 
können helfen! Mit unseren digitalen 
Lösungen schaffen Sie sich die Freiräume, 
die Sie brauchen und legen damit den 
Grundstein für eine erfolgreiche Zukunft. 

Unsere digitalen Tools umfassen eine Viel-
zahl von Anwendungen, die Ihnen helfen, 
Ihren Betrieb effizienter und erfolgreicher 
zu machen. Von Reservierungs- und Be-
stellsystemen über Kassensysteme bis hin 
zu Qualitätsmanagement und Verfahrens-
dokumentation – wir haben die richtige 
Lösung für Sie. Unsere Produkte sind 
benutzerfreundlich und intuitiv gestaltet, 
um Ihnen die Verwaltung Ihres Betriebs so 
einfach wie möglich zu machen. 
Als Partner des Intergast-Verbundes 
haben wir Zugriff auf einen umfangreichen 

digitalen Baukasten, der die perfekte 
All-in-One-Lösung für Ihre Profiküche ist. 
 
Als Premium Partner IT des DEHOGA 
Rheinland-Pfalz können wir so dafür 
sorgen, dass Sie mehr Zeit haben, 
um das Wichtigste zu tun: Ihren 
Gästen ein Lächeln ins Gesicht zu zaubern!

Erfahren Sie hier alles über unsere  
digitalen Lösungen und entdecken Sie  
Ihr digitales Upgrade für den Gastro-Alltag.

Machen Sie Ihren Gastro-Alltag digital mit uns!

des DEHOGA Rheinland-Pfalz

PremiumPartner IT



EINKAUFSMANAGEMENT
ONE-STOP-WEBSHOP  
•	 Alle Lieferanten in einem  

einzigen System
•	 Inventur made easy! 

SPEISENMANAGEMENT
FÜR IHRE REZEPTUREN 

•	 Digitales Rezeptbuch
•	 Speisepläne erstellen & drucken 
•	 Individuelle Produktionslisten nach  

Kunden, Küchenposten, Touren etc.

AUFTRAGSMANAGEMENT
ALLES ENTSPANNT IM GRIFF

•	 Veranstaltungen von A–Z planen
•	 Rundum-sorglos-Paket für Speisen- 

bestellungen von Care, Essen  
auf Rädern bis Events

Das Baukastensystem so individuell wie Sie selbst. 
Nehmen Sie sich, was Sie brauchen! 

Ihr Küchenmanagement.  
Ihr One-Stop-Webshop.



SPEISEN ON-LINE
IHR ANGEBOT DIGITAL BESTELLBAR 
• Extra für Schule & Kita:

individuelle EAN-Codes für die
Identifikation der Schüler am PoS

• Extra für Kliniken & Pflegeeinrichtungen:
Speisenerfassung direkt am Patienten/
Bewohner

QUALITÄTSMANAGEMENT 
IMMER UP TO DATE 

• Connect Schnittstellen- 
management für optimalen Workflow

CONTROLLING
MEHR TRANSPARENZ UND EFFIZIENZ

• Mit der Steuerung von Zielsortimenten
kann die Zentrale den Filialen/Nieder- 
lassungen das Sortiment vorgeben

• Datenfreigabe für Outlet, Filiale,
Sortiment, Lieferanten etc.

Mehr Infos zu den
Modulen & Webshop

WARENWIRTSCHAFT ON-LINE 
SMART DEN WARENVERKEHR IM GRIFF

• Moderne Lagerverwaltung
• Intelligente Bedarfsermittlung
• Smarte Kassenanbindung





Ihr Qualitäts- 
management.

Die modulare Software für Hygiene- und  
Qualitätsmanagement bietet ihren Nutzern  
eine Fülle an Funktionen zur zentralen  
Durchführung, Überwachung, Analyse,  
Optimierung sowie Archivierung betrieblicher  
Prozesse. Kritische Kontrollpunkte innerhalb  
Ihres Unternehmens bleiben so bestens im Fokus.  
 
Mit diesem intuitiven und selbsterklärenden System 
behalten Sie alle wichtigen Parameter ganz einfach 
und übersichtlich im Blick:

•	 wiederkehrende Checklisten 
•	 standortübergreifende Audits und Auswertungen 
•	 permanentes Temperaturmonitoring
•	 systematisches Gerätemanagement 
•	 Erstellen oder Erfassen von 
	 Mitarbeiterschulungen und Schulungsständen 

Außerdem können Sie mit dem integrierten und 
flexiblen Rechtemanagement Ihren Mitarbeitern 
Nutzerrollen zuweisen. Dadurch legen Sie selbst 
die verschiedenen Berechtigungen für Ihre 
Verantwortlichen in Ihrem System fest.

Hier
mehr Infos!



Der Digitale Angestellte
für Umsatzsteigerung, Kundenbindung und Werbung

Bei Gastro|On bekommen Sie auf 
die Gastronomie und Hotellerie zu-
geschnittene Online-Lösungen. Ihr 
digitaler Angestellter, der Sie nicht nur 
in allen Belangen moderner Medien 
unterstützt, sondern Ihnen auch wert-
volle Zeit und Geld spart. Unsere Tools 
sind aus enger Zusammenarbeit mit 
der Branche entstanden und bieten 
Lösungen, zu alltäglichen Problemen 
beim Betreiben einer Gastronomie 
oder Hotellerie.

HOMEPAGE-FOR.ME 
UND SERVICE-FOR.ME 

Der professionelle Internetauftritt 
für die Gastronomie und Hotellerie: 
Machen Sie sich keine Sorgen mehr um 
Ihre Internet-Präsenz – ob auf der ei-
genen Seite, Facebook, Instagram oder 
Google Business – wir sind die Online-
Agentur an Ihrer Seite und kümmern 
uns um den perfekten Auftritt.

SCREEN-FOR.ME 

Ihre digitale Werbefläche für Speise-
karten, Angebote, Werbung, u.v.m. Mit 
unserem Produkt können Sie spielend 
leicht eigene Werbung auf einem un-
genutzten Bildschirm platzieren.

CONCIERGE-FOR.ME 

Ihre Zimmermappe direkt aufs Handy 
Ihrer Gäste. Keine App downloaden 
oder teure Hardware anschaffen: Ihr 
Gast scannt einfach den QR-Code des 
Zimmers ein und schon bekommt er 
alle wichtigen Informationen, die er 
normal in Ihrer ausgedruckten Zim-
mermappe finden würde.

Hier
mehr Infos!



für Umsatzsteigerung, Kundenbindung und Werbung
Die clevere Software
für Ihre Personalverwaltung

E2N ist eine Software auf Cloudbasis, die jede Menge Zeit spart für Personal-
organisation, Dienstplanung, Mitarbeitermanagement, Zeiterfassung und 
Controlling. Programmiert aufgrund vieler Erfahrungswerte aus Hotellerie, 
Gastronomie, Systemgastronomie und auch Bäckereien nutzen heute alle Arten 
von Unternehmen aus verschiedenen Branchen die praktische Softwarelösung. 

Die Handhabung ist einfach und intuitiv und 
gut durchdachte Funktionen sorgen für ein 
Maximum an Zeitersparnis für den Nutzer. 
Auch die Personalkosten werden effektiv gesenkt 
dank der effizienten Personaleinsatzplanung.

Hier
mehr Infos!



Verfahrensdokumentation nach GoBD
mit Schwerpunkt Kassenführung für die Gastronomie

Als Unternehmer sind Sie durch die 
gesetzlichen Anforderungen (HGB, AO, 
GoBD) verpflichtet, eine Verfahrensdoku-
mentation für Ihr Unternehmen 
zu erstellen.

Die Gastronomiebranche steht mit ihren 
bargeldintensiven Betrieben und durch 
erhaltene staatliche Unterstützung be-
sonders im Fokus der Finanzverwaltung. 
Eine Verfahrensdokumentation ist die 
nach den GoBD bereits seit 2015 
verpflichtende Bedienungsanleitung 
des Betriebs für die kaufmännischen 
Prozesse, die das Betriebsergebnis 
verändern. Sie dokumentiert alle 
kaufmännischen Prozesse von der 
Entstehung bis zur Abwicklung.

Die Verfahrensdokumentation bildet 
die relevanten Themen in deinem 
Unternehmen ab:  
Prozesse, Personen, Hardware, Software 
und Schnittstellen. Wer bargeldintensiv 
ist und Corona-Unterstützung erhalten 
hat, sollte keine Zeit verlieren und sich 
mit dem Thema beschäftigen. 
„Das wusste ich nicht“, zählt bei 
der Betriebsprüfung nicht.

Hol dir
mehr Infos!



mit Schwerpunkt Kassenführung für die Gastronomie

WENIGER STRESS FÜR SIE UND IHRE MITARBEITER
Wir verschaffen mehr Zeit für wichtige Dinge im Betrieb – die Gäste!

Mit Servicerobotern schenken wir Gastronom:innen und Hotelier:e und ihren 
Teams wieder mehr Ruhe im Tagesgeschäft. Dabei sollen Mitarbeiter keinesfalls 
durch Roboter ersetzt werden. Im Gegenteil: Roboter unterstützen das Service- 
und Reinigungspersonal in unterschiedlichen Aufgaben und schenken Ihren  
Mitarbeitenden so mehr Zeit für die wichtigsten Aufgaben:  
Eine massgeschneiderte und qualitative Betreuung von Kunden und Gästen.

Vorteile und Unterstützung:

•	 Traghilfe für 500 kg Geschirr pro Tag
•	 Krankheitsbedingte Ausfälle eindämmen
•	 Reinigungsarbeiten über Nacht
•	 Gesteigerte Zufriedenheit der Mitarbeiter  
	 Vorteile und Unterstützung
•	 Mitarbeiter sparen 6–8 km Laufweg am Tag
•	 30-45 min pro Tag mehr Zeit für den Gast
•	 Mitarbeiter können wieder Gastgeber sein
•	 Gross und Klein erfreuen sich am Roboter

Hier
mehr Infos!





Michael Stadtfeld
E-Mail: michael.stadtfeld@wasgau-cc.de

Telefon 06331/558-322
Mobil +49 1778648322

Christopher Kienle
E-Mail: christopher.kienle@nahe-cc.de

Telefon 0671/89444-56
Mobil +49 15121055028

Kontakt



ANGEBOTE
ÜBER WhatsApp:
IMMER & ÜBERALL

wasgau-cc.de/whatsapp

WASGAU C+C
WhatsApp HIER:

  5x
IN RHEINLAND-PFALZ 
& DEM SAARLAND
     1x AUCH IN IHRER 

  NÄHE
WEINSTRASSEN C+C
67433 Neustadt/Weinstraße
Joachim-Meichßner-Straße 2
Tel. 06321 4002-0 
Fax 06321 4002-11
info@weinstrassen-cc.de

WASGAU C+C
66955 Pirmasens
Winzler Straße 156
Tel. 06331 2491-0
Fax 06331 2491-11
info@wasgauland-cc.de

LAUTERTAL C+C
67657 Kaiserslautern
Flickerstal 11
Tel. 0631 71000-0
Fax 0631 71000-11
info@lautertal-cc.de

NAHE C+C
55545 Bad Kreuznach
Am Grenzgraben 16
Tel. 0671 89444-0
Fax 0671 89444-19
info@nahe-cc.de

BOXBERG C+C
66538 Neunkirchen
Betzenhölle 28
Tel. 06821 984-0
Fax 06821 984-299
info@boxberg-cc.de

HIER
FINDEN 
SIE UNS
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